Steckrubenmusg

1kg Steckriibe, 1kg Mohren, 1kg Kartoffeln, 1 Zwiebel, 1L Wasser, 1 EL Butter,
1-2TL gekornte Briihe, Paprikapulver, Salz, Muskat, Pfeffer

Zeitbedarf: ca. 30 Minuten Vorbereitung, 40 Minuten Kochen

Ribe, M6hren und Kartoffeln schalen und wiirfeln. Die Zwiebel fein hacken.
Alles in einen groRen Topf geben und mit dem Wasser und den Gewdrzen
kochen lassen, bis das GemUise weich ist.

Dann die Butter hinzugeben und das Gemiise stampfen. Das Wasser davor
nicht abgieRen. Ggf. nachwiirzen.



